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употреблением. И клиенты, и персонал должны строго соб.гrюдать правила лl,tчной гигиены в

любое время при нахождении около открытьD( вlтгрин с продlктами питtшия,

Ы uan"* соблюдения гигиены на открытьrх витринах прод}ктов питЕlния и предотвращения

передаrМ COVID-19 через поверхнОстньй контакт розниtшые продавцы пищевьтх прод}ттов

ДОЛЖНЫ:^,(LттLаипезинlЬtйИПОСУДЫ,
. Поддерживать частое мьттье и дезинфекцию всех поверхносте]

контalктир},ющих с пищевьIми продуктЕlI,1и;
. 'ii"бо"чru от работников общественного питiшиJl часто мьпь р}ки, и при использовании

перчаток Me}UlTb до и после приготовления пищи;
. Требовать, чтобы работ"ики общественпого питаниJI часто чистили и дезинфицировали

прилавки, посуду и контейнеры для раздачи;' . Прелост*"ru поrрa6rrелям дезинфицирrощее средство для рук при входе и выходе из

пищевых объектов;
. Следует поду]!rать о том, чтобы ве выкJIадывать продукты на открытые витрины или

продаватьраспакованяыехлебобУлочныеизделиясприлавковса.tuообслУживания.Выпечкана
открытьD(ВитринахсамообслУживанияврозниlшьD(маг.LзинЕD(должнабьггьпомещенав
nn"irr*o"ylo / целлофановуто или бул,лажную упаковку, Там, где в магазинах розничной торговли

выстalвJU{ются на прилавки хлебобулочные изделия на развес, их следует помещать в витрины из

плексигласа и укJIадывать в пакfiы с помощью щипцов при обслуживании кJIиентов,

Работпики общественного питапия: сотрудIrики столовых

столовые на рабоT их Mecт,lx в таких вакных службах, как переработка и розЕичнм

торговJlя ПРОДУКТаIllи питания, должны оставаться откр_ытыми, ecJпr у персоЕала нет практических

.шьтеряатив л- nooy""r,n", ;;;;й"" питания. Высокие стандарты мер обшественяого

здравоохраненИя в отЕошениИ "irгu" 
pyn и дьIхательногО этикета должны соблодаться в рабочих

столовых. Операционяые стаядарты для персоЕаJIа столовых должны включать:

' поддержавие физического расстояния не менее 1 метра между отдельным лицом и

другими работниками, в том !мсле при рассадке;

.СдвиграбочихчасовдляперсонаJIаиперерьшоВдJUIсокращениJIчисленностиперсовzшаВ

столовой в одно время;
.МаксимальнооГраЕиrМтьфизическийконТакТбезнеобходимости;
. хорошо за},tетные уведо;леЕия для сотрудников, пропагандирУющих ГиГИеНУ РУК И

физическое дистанцирование; r!!Td flлr,дттIFнIJй контактЕы
. Процед)?ы оrra,*"-, дезинфекции оборудовмия, помещений, KoHTaKTEьD( поверхЕостеи

/ точек соприкосновеЕ"", ,*р,""!, столешницы / щипцы i посула / открьrгые витрины

самообслуживаяия / дверяые ручки,
ВоЗпрололжаеru'"'чi.п"'ослеДитЬзасиryаЦиейнапреДмет.пюбыхизменений,которые

могуг повлиять на это "й;;;;; р}ководство. в 
"nyru. 

,."ъп.п* каких_rrибо факторов воз

выпустит дополнительн},ю'"O"o"n"ririro информачию. В противном слг{ае срок действия этого

временного руководства ис,епа", ,epei 2 года после даты публикаuии,




